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BITES TO SHARE

Trio van Libanese dip

Kaas - & garnaalballetjes // Croquettes de fromage et crevettes //
Cheese and shrimp balls

Zeeuwse oesters - Yerseke // Huitres de Zélande - Yerseke

Oysters - Yerseke

Carpaccio Holsteiner op Italiaanse wijze
Carpaccio Holsteiner fagon Italienne
I talian—style carpaccio Holsteiner

Taco met tonijn - wasabi mayonaise
Taco au Thon - wasabi mayonaise
Tuna taco - wasabi mayonaise

Gerookte Schotse zalm - gemarineerde venkel - mierikswortel
Saumon fumé d’Ecosse - fenouil mariné - raifort
Smoked Scottish salmon - marinated fennel - horseradish

Bruschetta ‘Dolce vita’ - burrata - zongedroogde tomaat - Secreto
Bruschetta ‘Dolce vita’ - burrata - tomates séchées - Secreto
Bruschetta ‘Dolce vita’ - burrata - sun dried tomatos - Secreto

Traag gegaard buikspek - Sint-Jakobsvrucht - holandaise
Poitrine de porc - coquilles saint-jacques - holandaise

Slow-cooked pork belly - scallops - holandaise

Lankawi rolls - feta - spinazie - kip
Lankawi rolls - feta - épinards - poulet
Lankawi rolls - feta - spinach - chicken

Heeft u een allergie? Laat het ons weten.
1 rekening per tafel
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MAINS

PASTA

Pasta Tuscany - gehakt - venkel - papardelle

FISH

Kabeljauw - kruidenkorst - mousseline // Cabillaud - crotite d’herbes - mousseline
Cod - herb crust - mousseline

Paling in de room // Anguille a la creme
Eel in the cream

Zeetong ‘Meuniére’ // Sole ‘Meuniere

Sole Meuniere

Huisgemaakte garnaalkroketten // Croquettes de crevettes faites maison
Homemade shrimp croquettes

Mosselen natuur // Moules nature

Mosselen witte wijn // Moules au vin blanc

SALADS

Classic Ceasar

Burrata - pastrami

ASIAN

Scampi diabolique - gemengde rijst // Scampi Diabolique - melange de riz
Scampi diabolique - rice medley

‘Malaysian’ kip curry - gemengde rijst // ‘Malaysian’ poulet - curry - melange de
riz
‘Malaysian’ chicken curry - mixed rice
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MEAT
Steak tartaar 26
Vol au vent 28
Filet pur 'Belgisch wit-blauw' 250¢ 36
Cote a l'os 'Belgisch wit-blauw' (2 pers.) 35 p.p

Rib-eye ‘Hereford’ 300g 39
Carpaccio ‘Holsteiner’ 29
lerse kogelbiefstuk (250g) 28

Served with fries & salad

Sauces: béarnaise, pepper, mushroom and herb butter

DESSERT

Dame blanche 12

Créme brulée 12
Chocolademousse - gezouten caramel

Chocolate mousse - salted caramel 12

Mousse au chocolat - caramel salé

Tarte tatin - vanille-ijs 14

Heeft u een allergie? Laat het ons weten.

1 rekening per tafel
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CHEF'S MENU

Amuse van de Chef

Gazpacho van gerookte tomaat - tartaar van tonijn - wilde look
Gazpacho de tomates fumées - tartare de thon - ail sauvage

Smoked tomato gazpacho - tuna tartare - wild garlic

Vitello tonnato

Zeebaars d la pul:tanesca —fregola - COqu@ttﬂ
Bar d la puttanesca —fregola - COUVgCCtC

Sea bass ‘puttanesca’ - fregola - zucchini

Tagliata van mnd - pont TlCUf’ truffel
Tagliata dC boeuf— pommes pOTllf"I’lCUf’ truffe
Beef tagliata - pont-neuf potatoes - truffle

Koude sabayon - mascarpone - aardbei
Sabayon froid - mascarpone - fmise

COld sabayon - mascarpone - S[T&llﬂ)b@’?)}

Irish coffee

€65 / €80 (WITH ADAPTED WINES)

KID'S MENU

Filet mignon / kipfilet/ scampi
Filet mignon / filet de poulet/ scampi
Beef tenderloin / chicken fillet/ scampi

Kinderijsje
€17




