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CHEF'S MENU

Amuse van de Chef

Ganzenlever “Lucullus” — brioche — kweepeer

Foie gras “Lucullus” — brioche — quince

Open ravioli met het beste uit de zee - jus van schaaldieren
Open ravioli with the finest from the sea — shellfish jus.

Supréme van Grietfilet - groenten spaghetti - sabayon van Chablis - pommes Anna
Turbot fillet supreme - vegetable spaghetti - Chablis sabayon - pommes Anna

Filet mignon van Hert “Grand Veneur” - pastinaakcreme - mini aardappelkroketjes “pur beurre”

Venison filet mignon ‘Grand Veneur’ — parsnip cream — mini potato croquettes “pur beurre”

Feestelijke chocoladecreatie

A festive chocolate creation

Irish coffee

€75 / €90 (WITH ADAPTED WINES)

KID'S MENU

Filet mignon / kipfilet/ scampi
Beef tenderloin / chicken fillet/ scampi

Kinderijsje
Children’s ice cream

€17




